QUESERIA Y GRANJA

Tradicion e innovacion

Te invitamos a conocer el proceso de elaboracion de los quesos azules de
El Cabriteru, premiados internacionalmente.

Unos quesos artesanos Unicos, de tradicion ancestral, elaborados a partir
de pura leche de ovejas y cabras de ganaderia propia.

Al final de la visita, te ofreceremos una degustacion de las tres variedades.
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Momentos para recordar Queseria artesanal

A las orillas del rio, en plena naturaleza, visitar nuestra ganaderia de
ovejas y cabras te acercara a conocer como es el dia a dia en una granja.
Si vienes con nifos, la oportunidad de interactuar con los animales sera
una experiencia inolvidable muy enriquecedora para ellos. S
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EL CABRITERU Queseria artesanal

Ctra. Gral. de Arangas Km 1,7
33554 Arenas de Cabrales (Asturias)

G

N

Entrada libre
Info y contacto

985846717
600628178
6056087209
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